ООО "Алмикс"

г. Новосибирск (383)

т. 361-27-26, т/ф 361-26-61,
м.т. 2-130-425.
Прайс-лист с 16.01.12 г.

На продукцию компании "Саф-Нева"

Дрожжи

	Наименование
	Цена руб.

За 1 кг

	Саф-Инстант золотой, кор. 10 кг, инстантные дрожжи для сдобного теста, где > 10% сахара,

                                         расход по отношению к прессованным дрожжам 1:5.
	245.00

	Саф-Инстант красный, кор. 10 кг, инстантные дрожжи для кислого теста,

                                           расход по отношению к прессованным дрожжам 1:5.
	245.00

	Невада, кор. 10 кг, инстантные дрожжи для кислого теста,

               расход по отношению к прессованным дрожжам 1:5.
	227.00

	Саф-Левюр, меш. 25кг, левюрные дрожжи (активные, сухие, гранулированные),

                       расход по отношению к прессованным дрожжам 1:4 
	200.00

	 РС – 190 Стар, дезактивированные дрожжи для расслабления клейковины, для переработки муки
                            с сильной или короткорвущейся клейковиной, для улучшения раскатываемости

                          и формования заготовок и лучшего внешнего вида изделий. Расход 

                          0.1- 0.3% к массе муки.
	511.00



Инстантные дрожжи замешиваются в сухую муку и применяются при безопарном методе тестоведения.

Левюрные дрожжи требуют замачивания (10 минут) в тёплой воде (38 градусов) без перемешивания и применяюся при любом методе тестоведения.

Улучшители

	Наименование
	Цена руб.

	Мажимикс голубой, кор. 10 кг, для быстрого замораживания тестовых полуфабрикатов,

                                      расход 0,5 - 3 % к массе муки.
	167.00

	Мажимикс зелёный, кор. 10 кг, для пшеничных и ржанопшеничных хлебов,

                                      расход 0,3 - 0,5 % к массе муки.
	152.00

	Мажимикс серый, кор. 10 кг, для формового хлеба и батонов,

                                  расход 0,1 - 0,4 % к массе муки.
	119.00

	Мажимикс синий, кор. 12,5 кг, для высококачественных формовых и тостовых хлебов,

                                  расход 0,5 - 1 % к массе муки.
	140.00

	Мажимикс фиолетовый, кор. 10 кг, для слоёных, сдобных изделий, батонов,

                                              расход 0,5 - 1 % к массе муки.
	123.00

	Ибис оранжевый, кор. 10 кг, закваска для ржаных и ржано-пшеничных сортов хлеба,

                                 расход 0,8 - 1,5 % к массе муки.
	141.00

	Аром Левен, кан. 5 кг, стерилизованный концентрат МКЗ для пшеничных сортов хлеба,

                                 расход 0,5 – 5,0 % к массе муки.
	138.00

	Мажимикс оранжевый «Ржанка-Объём», кор. 10 кг, для хлеба из смеси ржаной и пшеничной

                                                                            муки, расход 0,1 - 0,3 % к общей массе муки.
	101.00

	Мажимикс жёлтый «Эффект», кор. 10 кг, для формового хлеба, батонов и низкорецептурной 

                                                         сдобы, расход 0,1 - 0,3 % к массе муки.
	119.00

	Мажимикс розовый «Картофелин», кор. 10 кг, современный заменитель светло-зелёного

                                                                 мажемикса, с улучшенными характеристиками по

                                                                 профилактике и лечению картофельной болезни, расход 0.2 –

                                                                 0.6 % к массе муки.
	183.00

	Мажимикс белый «Свежесть», кор. 10 кг, для продления свежести пшеничного хлеба, батонов,

                                                         смесового хлеба, сдобы, расход 1 - 3 % к массе муки.
	286.00

	Мажимикс АМ301, кор. 10 кг, для технологии полувыпечки (95%) х/б изделий и допекания их

                                   2 – 4 минуты, расход 4 % к массе муки.
	365.00

	Мажимикс красный «Универсал», кор. 10 кг, для пшеничного хлеба, батонов и

                                                                низкорецептурной сдобы, расход 0,2 - 0,6 % к массе муки.
	78.00

	Мажимикс золотой «Сдоба», кор. 10 кг, для сдобы и слойки, расход 0,2 - 0,5 % к массе муки.
	137.00

	Мажимикс АМ501, кор. 10 кг, для технологии take and bake (без размораживания и окончательной

                                    расстойки) слоёных дрожжевых изделий, расход 2 % к массе муки.
	253.00


